s* Lescocot'tomates

@_ﬁ Peur 4 persennes « Préparatien : 20 minutes « Cuissen : 415-20 minutes

Il Te favut: bi: )\A

4 grosses tomates bien mires

QUEL DROLE DE NiD
POUR UN (EUF !

4 ceufs
@ 8 cuillerées a soupe de creme fraiche
10 feuilles de basilic (+ 1 pour la déco)

4 pincées de paprika

E du sel

et du poivre
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Recette : Bruno Muscat. Stylisme et réalisation : Julie Boogaerts. Pi

OCOU pe le dessus eHache le basilic ePréchauffe le four @ Répartis la creme
des tomates. en petits morceaux. a 180 °C (ou th. 6). dans les tomates, puis
Retire délicatement Meélange-le a lacreme  Huile le fond d’un plat  casse un ceuf dans
I'intérieur avec et au paprika dans qui va au four et pose  chacune. Mets au four
une petite cuillére. un bol. Sale et poivre. les tomates dedans. 15-20 minutes.

Cette recette est offerte par n°1082, un magazine [3 Bayard Jeunesse



